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T DA O Ensaios Disponiveis ]

VINHO DOS ACORES, IPRA

Para solicitar um dos conjuntos de ensaios, consulte a tabela 1 para verificar as opgdes disponiveis.

Caso pretenda ensaios especificos para analise, devera consultar as tabelas 2, onde encontrara
informacgdes sobre cada ensaio.

A quantidade e o volume minimos de amostra necessarios para a realizacdo dos respetivos ensaios, bem
como o prego, encontram-se indicado nas tabelas ja identificadas. No caso das bebidas espirituosas, o
volume minimo exigido é de 33 cL. Contudo, em cada lote de amostras a analisar deverd ser enviada pelo
menos uma garrafa com 50 cL.

Sempre que se trate de um pedido classificado pelo cliente como “URGENTE”, o custo do servigo é
acrescido em 100 %. Nestes casos, os resultados serdo disponibilizados no prazo maximo de 3 dias Uteis,
salvo indicagdo em contrario.

Mediante solicitacdo, o parecer técnico inclui recomendacdes enoldgicas para a manutenc¢ado do controlo
e da qualidade do vinho, de acordo com a legislagdo em vigor, quando aplicdvel. Tendo um custo de
1,00 €.

Em caso de duvida, devera contactar previamente o Laboratdrio.

Tabela 1-Conjunto de Ensaios

Conjunto de Ensaios: Quantidade | Codigo

Minima
Protocolo Mostos/Uvas
e Acidez Total, 20 cL
e Massa volumica 200 Bagos PMU
° pH
e Titulo Alcoométrico Volimico em Poténcia
Protocolo 1 - Metodologia de FTIR
e Acidez Fixa, Acidez Total, Acidez Volatil
e Extrato Seco Total 33 cl P1

e Massa volumica
° pH
o Titulo Alcoométrico Volimico Adquirido

Protocolo 2 - Vinhos Sulfitados
v Inclui o Protocolo 1 +
e Diéxido de Enxofre Livre e Total 33clL P2
e D-Glucose + D-Frutose
o Titulo Alcoométrico Volumico Total
Protocolo 3 - Metodologia de Bancada Vinhos Sulfitados
e Acidez Fixa, Acidez Total, Acidez Volatil
e D-Glucose + D-Frutose
e Didxido de Enxofre Livre e Total
e Extrato Ndo Redutor, Extrato Seco Total
e Massa volumica
e pH
o Titulo Alcoométrico Volimico Adquirido, Titulo Alcoométrico Volumico Total
Protocolo 4 — Engarrafamento e/ou Rotulagem
v Inclui o Protocolo 3 +
e Acidez Volatil com desconto dos interferentes 75clL P4
e Acido Sérbico
e Declara¢do Nutricional

75cL P3
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Tabela 2-Lista de Ensaios

Outros Parametros UL ECE
Parametro em Analise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cadigo
(cL/garrafa)
. . , . Acidez Total; . . .
Acidez Fixa Calculo OIV-MA-AS313-03 Sim . o Vinho e Vinho Licoroso d) AF
Acidez Volatil
Acidez Total Titulagdo potenciométrica OIV-MA-AS313-01 Sim Vinho e Vinho Licoroso 5 AT
Destilagdo e titrimetria (sem
Acidez Volatil dedugdo dos interferentes Método Interno Sim Vinho e Vinho Licoroso 10 AV
acido sdrbico e acido salicilico)
Acidez Volatil Destilagdo e titrimetria OIV-MA-AS313-02 Sim A’c!dez YOI?UI; Vinho e Vinho Licoroso d) AV-0OIV
Acido Sorbico
Acido Sérbico Destilagdo e espetrofotometria | OIV-MA-AS313-14A Sim Vinho e Vinho Licoroso 5 AS
Aglcares Totais (D-Glucose + Método enzimatico Método Interno Sim Vinho e Vinho Licoroso 1 GF
D-Frutose)
Didxido de Enxofre Livre Extragdo e titrimetria Método Interno Sim Vinho e Vinho Licoroso 10 SO,L
Didxido de Enxofre Total Extragdo e titrimetria Método Interno Sim Vinho e Vinho Licoroso 10 SO.T
Extrato N3o Redutor Célculo OIV-MA-AS2-03B Sim Extrato Seco Total; Vinho e Vinho Licoroso | d) EXNR
Acgucares Totais
Titulo Alcoométrico
Extrato Seco Total Calculo OIV-MA-AS2-03B Sim voldmico Alqu|r|do; Vinho e Vinho Licoroso d) ExST
Massa Volumica;
Acidez Volatil
Massa Volumica Densimetria eletrdnica OIV-MA-AS2-01 Sim Vinho e Vinho Licoroso 10 MV
pH Potenciometria OIV-MA-AS313-15 Sim Vinho e Vinho Licoroso 10 pH
Tltulo. Alcoometrlco Volumico Destl!ac,jao e densimetria OIV-MA-AS312-01 Sim Vinho e Vinho Licoroso 50 TAV
Adquirido eletrdnica
Titulo Alcoométrico Volumico Titulo Alcoométrico
Total Calculo Método Interno Sim V0|'L/JmiCO Adquirido; Vinho e Vinho Licoroso d) TAVT
Acucares Totais

* 0 ensaio assinalado ndo estd incluido no &mbito da acreditacdo.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.
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A uantidade
A - . . . Outros Parametros . Q . < T
Parametro em Analise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cadigo
(cL/garrafa)
Nao i :
Acidez Fixa Calculo *Método Interno Ac!dez TOtél’_ Categorias de Vinhos d) AF_FTIR
Acidez Volatil -
Acidez Total; i Vinhos ;
Acidez Fixa Célculo *OIV-MA-AS313-03 N3o cidez Total; Categorias de Vinhos ™| AF
Acidez Volatil Fermentados de Fruto
Acidez Total Titulagdo potenciométrica *0OIV- MA-AS313-01 Ndo Mostos/ Uvas 5 AT
Acidez Total FTIR *Método Interno N3o Categorias de Vinhos 2 10 AT_FTIR
. . a).
Acidez Total Titulagdo potenciométrica *OIV- MA-A$313-01 N3o Categorias de Vinhos % 5 AT
Fermentados de Fruto
Destilacdo e titrimetria (sem
Acidez Volatil dedugdo dos interferentes *Método Interno Ndo Mostos/ Uvas 10 AV
acido sdrbico e acido salicilico)
Acidez Volatil FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 10 AV_FTIR
Destilagdo e titrimetria (sem ) . a).
Acidez Volatil deducdo dos interferentes *Método Interno Nao Categorias de Vinhos % 10 AV
. . . . Fermentados de Fruto
acido sdrbico e acido salicilico)
Acidez Volatil Por destilacdo e titrimetria *0IV-MA-AS313-02 Ndo 10 AV_OIV
Acido L-Latico FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos ? 10 AL_FTIR
Acido L-Latico Método enzimatico *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 2 1 AL
Acido L-Mdlico FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos ? 10 AM_FTIR

* 0 ensaio assinalado ndo estd incluido no &mbito da acreditacdo.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.
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A uantidade
A - A . . Outros Parametros . Q, . .
Parametro em Analise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cadigo
(cL/garrafa)
Acido L-Malico Método enzimatico *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 2 1 AM
. A Destilagdo e ~ . .
Acido Sérbico ¢ . *0OIV-MA-AS313-14A Ndo Categorias de Vinhos 2 5 AS
espectrofotometria
Acu Totais (D-GlI + . s . ~
gucares Totais ( ucose Método enzimatico *Método Interno Nao Mostos/ Uvas 1 GF
D-Frutose)
AcU Totais (D-GI + , - . .
gucares Totais ( ucose FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 2 10 GF_FTIR
D-Frutose)
. . Cat ias de Vinh
Acucares Totais (D-Glucose + , S S 14 ~ ategorias de vinnos
Método enzimdtico Método Interno Nao exceto Espumantes e 1 GF
D-Frutose) ; b)
Frisantes
Vinhos Espumantes e
Acucares Totais (Sacarose + , o . ~ Frisantes ©;
Métod t *Método Int N ’ 1 SGF
D-Glucose + D-Frutose) etodo enzimatico etodointerno a0 Fermentados de Fruto e
Bebidas Espirituosas
Avaliagdo do d . . ~ . .
vallagao NO ecurs,o. Cromatografia em papel *Método Interno Nao Categorias de Vinhos 2 1 FML
Fermentagdo Malolatica
Azoto Assimilavel Titulagdo potenciométrica *Método Interno Ndo Mostos/ Uvas 10 AzZA
Espetrofot tria de ab a , o . .
Cobre sp,)e .ro otometria de absoreao *Método Interno Nao Categorias de Vinhos 2 5 Cu
atémica com chama
~ . . , N Hidratos de Carbono, Categorias de Vinhos 2;
Declaragdo Nutricional Calculo *Método Interno Nao I » & d) DecNut
Valor Energético Fermentados de Fruto
Didxido de Enxofre Livre Extracdo e titrimetria *Método Interno Ndo Mostos/ Uvas 10 SO.L
. ~ . . . ~ Cat ias de Vinhos @;
Didxido de Enxofre Livre Extracdo e titrimetria *Método Interno Nao ategorias de Vinnos 10 SO.L
Fermentados de Fruto
Dioxido de Enxofre Total Extracdo e titrimetria *Método Interno Nao Mostos/ Uvas 10 SO.T

O ensaio assinalado ndo estd incluido no ambito da acreditagao.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.
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Outros Parametros Quantidade
Parametro em Andlise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cédigo
(cL/garrafa)
Cat i Vinhos 2;
Didxido de Enxofre Total Extracdo e titrimetria *Método Interno Ndo ategorias de Vinhos * 10 SO.T
Fermentados de Fruto
Estabilidade Proteica Teste térmico e nefelometria *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 2 10 EstP
. H H a).
Extrato Ndo Redutor Calculo * OIV-MA-AS2-03B N3o Ext’rato Seco Tptal, Categorias de Vinhos % d) ENR
Acgucares Totais Fermentados de Fruto
Extrato Seco Total FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 10 EST_FTIR
Titulo Alcoométrico
Voldmico Adauirido: . Vinhos -
Extrato Seco Total Calculo *0IV-MA-AS2-03B N3o olimico Adquirido; Categorias de Vinhos ™| ) EST
Massa volumica; Fermentados de Fruto
Acidez Volatil
. . . ~ , . Cat ias de Vinhos 2
Hidratos de Carbono Calculo *Método Interno Ndo Acucares Totais ategorias de Vinnos d) HC
Fermentados de Fruto
Massa Volumica Densimetria eletrdnica *0OIV-MA-AS2-01 Nao Mostos/ Uvas 10 MV
Massa Volumica FTIR *Método Interno Nao Categorias de Vinhos ? 10 MV_FTIR
. . a).
Massa Volumica Densimetria eletrdnica *0IV-MA-AS2-01 Ndo Categorias de Vinhos ™ 10 MV
Fermentados de Fruto
pH Potenciometria *0IV-MA-AS313-15 Nao Mostos/ Uvas 10 pH
pH FTIR *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos 10 pH_FTIR
Cat ias de Vinhos ?;
pH Potenciometria *OIV-MA-AS313-15 N3o ategorias de Vinhos = 10 oH
Fermentados de Fruto

* 0 ensaio assinalado ndo estd incluido no &mbito da acreditacdo.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.
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Outros Parametros Quantidade
Parametro em Andlise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cédigo
(cL/garrafa)
Acucares Totais
(D-Glucose + D-Frutose); Vinhos Espumantes e
Sacarose Calculo *Método Interno Ndo Acucares Totais . p) d) Sac
Frisantes ©
(Sacarose + D-Glucose +
D-Frutose)
= . o Vinhos E t
Sobrepressdo a 202C Manometria OIV-AS314-02 Ndo |_n o8 sguman ese 1 garrafa SobP
Frisantes
Titulo Alcoométrico Voldmico | . o *Método Interno N3o Categorias de Vinhos 10 TAV_FTIR
Adquirido
Titulo Al trico Voldmico | Destilagd imetri i Vinhos @
itu q . coométrico Volimico estllagjao e densimetria *OIV-MA-AS312-01 N3o Categorias de Vinhos ¥ e 50 TAV_den
Adquirido eletrénica Fermentados de Fruto
Titulo Al dtrico Volumi i Vinhos ?;
Ituo. . coometrico Volumico Destilagdo e aerometria *Método Interno Ndo Categorias de Vinhos ™ 50 TAV_Aer
Adquirido Fermentados de Fruto
Titulo Alcoométrico Volumico . . - *0IV-MA-BS-01 - . .
Bruto Densimetria eletronica *OIV-MA-BS-04 N&o Bebidas Espirituosas 10 TAB
Titulo Alcoométrico Volumico | _, , ~ -
N Calculo *Método Interno Ndo Massa Volumica Mostos/ Uvas d) TAVP
em Poténcia
Titulo Al étrico Volumi . . .
tulo Acogme rico volumico Refratometria *Método Interno Nao Mostos/ Uvas 5 TAVP_R
em Poténcia
Titulo Alcoométrico Volumico | Destilagdo e densimetria *0IV-MA-BS-01 e . L
L Ndo Bebidas Espirituosas 50 TAVR_den
Real eletrénica *0IV-MA-BS-04 ! P -
Titulo Al dtrico Volumi I . , ~ . L
Rle;o coometrico Volumico Destilagdo e aerometria *Método Interno Ndo Bebidas Espirituosas 50 TAVR_Are
Titulo Alcoométrico Volumico Titulo Alcoométrico
Total Calculo *Método Interno Ndo Volumico Adquirido; Categorias de Vinhos d) TAVT_FTIR
Acucares Totais

* 0 ensaio assinalado ndo estd incluido no &mbito da acreditacdo.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.
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Outros Parametros Quantidade
Parametro em Andlise Técnica Norma/Procedimento | Acreditado Necessarios Categoria de Produto Minima Cédigo
(cL/garrafa)
Titulo Alcoométrico
Titulo Alcoométrico Volumico , , ~ .. .. Categorias de Vinhos ?;
It ! umi Calculo *Método Interno Ndo Volumico Adquirido; gor! I d) TAVT
Total , . Fermentados de Fruto
Acgucares Totais
. . , N Categorias de Vinhos ;
Turbidez Nefelometria - Haze *Método Interno Ndo & 5 Tur
Fermentados de Fruto
Titulo Alcoométrico
- . , . Volumico Adquirido; Categorias de Vinhos ;
Valor Energético Calculo *Método Interno N3o , q' & d) VE
Acgucares Totais; Fermentados de Fruto
Acidez total

* 0 ensaio assinalado ndo estd incluido no @mbito da acreditacdo.

a) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 9 e n?15 e 16.
b) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n21 a 3 e n215 e 16.
c) Produtos vitivinicolas referenciados no Reg. UE 1308/2013 do n24 a 9.

d) Os ensaios de calculo exigem a determinagdo dos parametros parcelares identificados na tabela, cujo volume necessario é o somatdrio dos volumes destes.

Data Aprovacao

Diretor do LRE

18/02/2026

Cloudia | cuxos
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